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S P A R G E L C R E M E  S U P P E
7.40mit Sahnetupfer

mit Blattsalaten &
Honigbalsamico-Dressing

E R D B E E R  S P A R G E L  S A L A T

12.90

S P A R G E L  N U D E L N
Spargel mit Dinkelnudeln, Pinienkerne,
getrocknete Tomaten & Bärlauch-Öl 18.90

18.90auch VEGAN erhältlich

28.90mit gebratenem Lachs

S P A R G E L
Portion Spargel mit Salzkartoffeln &
Sauce Hollandaise oder zerlassene Butter

23.90

Wiener Kalbsschnitzel 12.90

Schweinefilet 9.80

Zwei Kräuterflädle 4.90

Dazu

Gebratene Garnelen 12.50

S P A R G E L  I M  F L Ä D L E
23.50mit Schinken & Käse überbacken

Pro Änderung der Beilagen berechnen wir 1.50 €

Alle Angaben in €uro inklusive MwSt.



Sa
is

o
n

Pro Änderung der Beilagen berechnen wir 1.50 €

F R Ü H L I N G S  S A L A T
mit gebratenen Champignons &
Bärlauch Dressing

8.90

S C H W E I N E R Ü C K E N S T E A K
mit Pommes frites & Bärlauch-Jus 18.40

L A M M B R A T E N
mit Rosmarinkartoffeln,
Ratatouillegemüse & Bärlauch-Jus

23,50

Alle Angaben in €uro inklusive MwSt.


	Spargel
	SPARGELCREME SUPPE
	mit Sahnetupfer
	7.40

	ERDBEER SPARGEL SALAT
	mit Blattsalaten & Honigbalsamico-Dressing
	12.90

	SPARGEL
	Portion Spargel mit Salzkartoffeln & Sauce Hollandaise oder zerlassene Butter
	23.90
	Dazu
	Wiener Kalbsschnitzel

	12.90
	Schweinefilet

	9.80
	Zwei Kräuterflädle

	4.90
	Gebratene Garnelen

	12.50

	SPARGEL NUDELN
	Spargel mit Dinkelnudeln, Pinienkerne, getrocknete Tomaten & Bärlauch-Öl
	18.90
	auch VEGAN erhältlich

	18.90
	mit gebratenem Lachs

	28.90

	SPARGEL IM FLÄDLE
	mit Schinken & Käse überbacken
	23.50


	Saison
	FRÜHLINGS SALAT
	mit gebratenen Champignons & Bärlauch Dressing
	8.90

	SCHWEINERÜCKENSTEAK
	mit Pommes frites & Bärlauch-Jus
	18.40

	LAMMBRATEN
	mit Rosmarinkartoffeln, Ratatouillegemüse & Bärlauch-Jus
	23,50



